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Férséksodlingen i Kosterhavet ger skérd p& cirka 30 ton alger per &r.

Den extremt varma sommaren gjorde tydligt att samhallet behdver bli mindre
sarbart for klimatférandringarnas konsekvenser, till exempel vad det géller
livsmedelsproduktion.

- En viktig del dr att bredda matproduktionen, att ga fran att odla pa land till att
ocksa odla i hav, sdger Kristina Snuttan Sundell vid Goteborgs universitet.

Hon deltar i forskningsprogrammet AquaAgris slutkonferens i Stockholm den 23 oktober,
dar fem olika projekt, som har studerat nya systemldsningar inom jordbruk och den
véxande vattenbrukssektorn, presenteras. Tva av projekten handlar om vattenbruk och
koordineras frdn Goteborgs universitet: Nomaculture och AquaAgri Kelp.

Hallbar odling av havskatt och hummer

I Nomaculture har forskare tagit fram ny kunskap om hur naringsriktiga, goda och
efterfrdgade marina arter kan odlas pa ett hallbart satt. Den europeiska hummern och den
grd, atlantiska havskatten &r arter som agerat modeller.
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hummerkléackeriet har tusentals larver klackts och sedan deltagit i experiment for
optimering av foder, vattenkvalitet och hantering. Nu far garna samhallet ta éver och nyttja
vara resultat, sager projektledare Kristina Snuttan Sundell.

En handfull projekt har startats upp, dar entreprendrer och kommuner, med hjalp av
kunskap och hummerlarver frdn Nomaculture, arbetar vidare mot odling till konsument eller
med stédutsattning for att forbattra vilda bestand.

Havskatten ar modell for odling av fisk pa ett mer miljovanligt satt. I ett landbaserat
system har teknik och mikrobiologi utvecklats for att minska utbytet mellan miljon i
odlingen och miljén utanfér.

Fodret &r den hégsta kostnaden for fiskodlarna, men fodret &r ocksa det som ger mest
paverkan pd miljén. I projektet har darfor flera nya alternativa foderrdvaror fran
biprodukter fran fisk- och skaldjursindustrin tagits fram.

Marin odling av alger

Projektet AquaAgri Kelp har tagit fram rutiner fér att odla och skérda brunalgen sockertare,
som for forsta gangen har odlas i stérre skala i svenska vatten. Forskarna har utgatt frén
lokala bestand av sockertare, och utvecklat metoder fér att vid lamplig tid pd aret kunna
“sd in” tangen
pé odlingsrep
som hangs ut
i havet. P3
drygt sex
méanader &r
de fardiga att
skordas.

- En viktig
milstolpe ar
att vi har
lyckats
utveckla
tekniker som
satter igdng
de vuxna

tangplantornas produktion av sporer. P8 s3 vis kan vi styra produktionen till en lamplig
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tidpunkt for sddd, plus att det &r en forutsattning for att kunna bygga upp avelsprogram,
sager Goran Nylund, forskare inom projektet.

Forskarna studerade &ven odlingarnas miljdeffekter. Till skillnad frdn 6ppna fiskodlingar i
havet skapar algodling inga utslépp av nérsalter. Tvartom sa tas de oorganiska
naringsamnen, som finns ldsta i vattnet, upp och anvénds for tillvaxt. Darfor kan tdng
samodlas med musslor och fisk med minimal miljépaverkan.

- Algerna i odling anvander ammonium, som avges fran musslor och fisk. Genom detta
vaxer de battre, samtidigt som de renar vattnet. Alger som samodlas tar dessutom upp mer
kvave och blir mer proteinrika jamfort med alger som inte samodlas, sager Goran Nylund.

— Sedan blir de "bld fanggrédorna” fantastiskt god mat plus att de kan anvéndas som
foderrdvara till havskatterna och ett cirkulart ndra nog slutet system, har skapats ute till
havs, séager Kristina Snuttan Sundell.

Efterfr@gan pa algbiomassa till mat, material och energi véxer. Férhoppningen &r att
kunskap fran AquaAgri Kelp ska underlétta for kommersiella odlare att komma igdng. Som
en spinoff till projektet finns nu ett forsta svenskt foretag i branschen, KosterAlg.

Fem forskningsprojekt presenteras pd AquaAgris slutkonferens som hlls den 23
oktober kil. 12.00--16.30 i IVA konferenscenter, Grev Turegatan 16, Stockholm.

Anmél héar via ldank: https://eventregistrering.se/aquaagri/ eller e-post:
aquaagri@eventregistrering.se

Kontakt:

Nya hallbara marina vattenbrukssystem/Nomaculture:

Kristina Snuttan Sundell, projektledare, professor i zoofysiologi, Goteborgs universitet,
mobil: 031-786 36 71, mobil: 070-200 41 08, e-post: kristina.sundell@bioenv.gu.se och
Susanne Lindegarth, coordinator, Goteborgs universitet, Tjarno, telefon: 031-786 96 78,
e-post: susanne.lindegarth@marine.gu.se

Odling av makroalger/AquaAgri Kelp:

Henrik Pavia, projektledare, professor i marinbiologi, Géteborgs universitet, Tjarno,
telefon: 076-622 96 85, e-post: henrik.pavia@marine.gu.se och Géran Nylund, forskare,
Goteborgs universitet, Tjarno, telefon: 031-786 96 75, e-post:
Goran.Nylund@marine.gu.se.

I Nomaculture ingar féljande partners: Géteborgs universitet, Chalmers tekniska hégskola
och Research Institutes of Sweden (RISE) och i AquaAgriKelp ingar: Goteborgs
universitet, Kungliga tekniska hdgskolan och Scottish Association for Marine Sciences
(SAMS). AquaAgri &r ett fyradrigt forskningsprogram som i fem separata projekt fokuserar
p% nya hallbara metoder for effektiv matproduktion inom lantbruk och vattenbruk.
Programmet samfinansieras av Formas, Mistra och Lantmannens Forskningsstiftelse.
www.aquaagri.se

Webb: https://swemarc.gu.se/Kelp
Webb: https://swemarc.gu.se/nomaculture

Foto:

Forsoksodlingen i Kosterhavet ger en skord pa cirka 30 ton alger per ar.
Professor Kristina "Snuttan” Sundell.

Professor Henrik Pavia i falt.

AV: Carina Eliasson
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